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« Parce qu’il n’existe pas de grands vins sans grands raisins, 

aux Domaines Paul Jaboulet Aîné, la culture de la vigne est le 

cœur de notre métier. Tout au long de l’année, nous attachons 

le plus grand soin au moindre détail, pour que chaque cep 

puisse nourrir et voir mûrir ses raisins dans les meilleures 

conditions, mais également puiser dans le sol le goût du 

terroir. La diversité de nos terroirs est une véritable richesse et 

chacun de nos vins reflète fidèlement son origine.

Soucieux de préserver ce patrimoine unique au monde, nous 

attachons autant de soin à préserver la qualité de nos sols : 

des labours réguliers au treuil et au cheval aèrent la terre et 

enfouissent les herbes adventices, des compléments naturels 

biologiques équilibrent certaines carences et complètent cette 

démarche harmonieuse entre l’homme et la nature.

A la recherche de la plus belle expression des vins et de la 

pérennité de nos terroirs, nous convertissons l’intégralité de 

notre vignoble à l’agriculture biologique en 2016. 97 hectares 

de vignes allant des appellations Saint-Péray à Côte-Rôtie en 

passant par Cornas, Crozes-Hermitage, Hermitage, Saint-

Joseph et Condrieu.  

Également concernés par la diminution de notre impact 

environnemental, nous sommes certifiés ISO 14 001 et 

répondons, de la vigne à l’expédition, à un cahier des charges 

précis sur l’environnement. 

Les vinifications et l’élevage, tout aussi minutieux, révèlent la 

plus grande pureté de nos terroirs, sans jamais la dénaturer Un 

travail délicat, dans lequel nos vins trouvent non seulement 

leur identité mais également leur équilibre, leur complexité, et 

leur longévité. »

 

				    Caroline Frey

M E S  V I N S 

R A C O N T E N T  T O U J O U R S 

L E U R  H I S T O I R E

UN LIEU PRIVILÉGIÉ POUR 
DES VINS D’EXCEPTION

Au pied de la colline de l’Hermitage, joyau de la 

Vallée du Rhône septentrionale, gît un lieu chargé 

d’élégance et de raffinement. 

Un espace privilégié où nos sommeliers vous 

accueillent afin de partager leur passion du vin. 

Orné de ses magnifiques poutres en bois suscitant 

une atmosphère chaleureuse et de sa douce 

lumière tamisée reflétant un environnement 

intimiste, le VINEUM Paul Jaboulet Aîné est 

ravi d’accueillir tous les amoureux du vin et de 

la gastronomie. C’est ici que les plus grands 

terroirs de la Vallée du Rhône se rencontrent 

donnant lieu à des vins d’exception ainsi qu’à des 

histoires aussi riches les unes que les autres.
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DES CADEAUX 
SUR MESUR E

Si toutefois vous préférez concevoir un coffret 

personnalisé, nos sommeliers se tiennent à votre 

disposition pour étudier avec vous les différentes 

possibilités.

UNE LIVR AISON 
R APIDE ET DE QUALITÉ

Soucieuse de respecter vos impératifs de livraison,  

la Maison Paul Jaboulet Aîné a instauré un service  

de livraison par transporteur express qui vous garantit  

de recevoir votre commande dans les meilleurs délais.

Grâce au large choix de cuvées que nous proposons, 

composez selon votre budget et vos envies

 des coffrets-cadeaux personnalisés 

et offrez du sur mesure !

OFFR IR DES CU VÉES 
PR ESTIGIEUSES

Nous avons sélectionné pour vous les plus beaux vins de 

la Maison Paul Jaboulet Aîné afin de vous proposer 

une large gamme de coffrets. Que vous souhaitiez 

faire plaisir à vos proches ou à vos relations 

professionnelles, vous trouverez le coffret idéal à partager.

NOTR E EXPÉR IENCE : 
UNE GAR ANTIE D’EFFICACITÉ

Animée par une volonté constante d’amélioration et forte de son savoir-faire et de son expérience, 

notre équipe reste à votre écoute pour satisfaire vos demandes.
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N O T R E  S É L E C T I O N

PAU L  J A B OU L E T  A Î N É
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TOUS NOS VINS DE DOMAINE SONT CERTIFIÉS VITICULTURE BIOLOGIQUE 
ET CULTIVÉS SELON LES PRINCIPES DE LA BIODYNAMIE.

VALEUR 
HT

1x Côtes du Rhône ‘Parallèle 45’ blanc BIO — 2023 
13,00 €

1x Côtes du Rhône ‘Parallèle 45’ rouge BIO   — 2022 

1 / COFFRET PARALLÈLE 45

1x  Côtes du Rhône ‘Parallèle 45’ blanc BIO — 2023 
23,00 €

1x Saint-Joseph ‘Le Grand Pompée’ rouge — 2022

2 / DUETTO

1x Saint-Péray ‘Les Sauvagères’ blanc — 2022
27,00 €

1x Crozes-Hermitage ‘Les Jalets’ rouge — 2022

3 / TANDEM

1x  Côtes du Rhône ‘Parallèle 45’ blanc BIO — 2023 

35,00 €1x Saint-Joseph ‘Le Grand Pompée’ rouge — 2022

1x Crozes-Hermitage ‘Les Jalets’ rouge — 2022

5 / GOURMANDISE

1x Crozes-Hermitage ‘Les Jalets’ blanc BIO — 2023 
30,00 €

1x Saint-Joseph ‘Le Grand Pompée’ rouge — 2022

4 / RIVE DROITE / RIVE GAUCHE

HP JOSSE
Mettre en évidence

HP JOSSE
Mettre en évidence

HP JOSSE
Mettre en évidence

HP JOSSE
Mettre en évidence

HP JOSSE
Mettre en évidence

HP JOSSE
Mettre en évidence

HP JOSSE
Mettre en évidence

HP JOSSE
Mettre en évidence

HP JOSSE
Mettre en évidence

HP JOSSE
Mettre en évidence

HP JOSSE
Mettre en évidence



1x Condrieu ‘Les Grands Amandiers’ blanc BIO — 2021

150,00 €1x Crozes-Hermitage ‘Domaine de Roure’ rouge BIO — 2018 

1x Cornas ‘Domaine de Saint-Pierre’ rouge BIO — 2016

7 / GRANDS TERROIRS

1x Crozes-Hermitage ‘Domaine de Thalabert Mule Blanche’ BIO — 2022 
48,00 €

1x Crozes-Hermitage ‘Domaine de Thalabert’ rouge BIO — 2021 

6 / NOS RACINES
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N O T R E  S É L E C T I O N

VALEUR 
HT

HP JOSSE
Mettre en évidence

HP JOSSE
Mettre en évidence

HP JOSSE
Mettre en évidence

HP JOSSE
Mettre en évidence

HP JOSSE
Mettre en évidence



N O T R E  S É L E C T I O NL’ART D’OFFRIR
ENTREPRISES 2024

TARIFS COFFRETS
ENTREPRISES 2024

1x Côtes-du-Rhône ‘Parallèle 45’ rouge BIO — 2022 14,50 €

1x Crozes-Hermitage ‘Les Jalets’ rouge — 2021 28,00 €

1x Cornas ‘Les Grandes Terrasses’ rouge — 2020 54,00 €

1x Crozes-Hermitage ‘Domaine de Thalabert’ rouge  BIO — 2016 53,00 €

COFFRETS CARTON UN MAGNUM

COFFR ET BOIS 1 BOU TEIL L E :  8,00 €
COFFR ET BOIS 2 BOU TEIL L ES :  10,00 €
COFFR ET BOIS 3 BOU TEIL L ES :  12,00 €
COFFR ET BOIS 1 M AGN U M : 12,00 €

OFFR E NON E X H AUSTI V E . 

PER SONNA LISATION 
DES COFFR ETS SUR DEM A NDE .

Pour les coffrets, d’autres 
conditionnements sont disponibles 
avec les suppléments suivants :

TOUS NOS VINS DE DOMAINE 
SONT CERTIFIÉS VITICULTURE 
BIOLOGIQUE ET CULTIVÉS 
SELON LES PRINCIPES DE LA 
BIODYNAMIE.

COFFRET MOULIN DU CHÂTEAU LA LAGUNE

6x Haut-Médoc ‘Moulin du Château la Lagune’ rouge BIO — 2017 53,00 €

COFFRET CHÂTEAU LA LAGUNE

6x Haut-Médoc ‘Château la Lagune’ rouge — 2015 260,00 €

VALEUR 
HT

VALEUR 
HT

VALEUR 
HT

HP JOSSE
Mettre en évidence

HP JOSSE
Mettre en évidence

HP JOSSE
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PRIX

• Nos prix s’entendent en euros hors TVA (TVA 20,00%), commande expédiée 
sous capsules congés, rendue franco de port à partir de 48 bouteilles ou 
l’équivalent. Pour toute commande de moins de 48 bouteilles, mais d’un 
montant supérieur ou égal à 320 euros HT, la livraison se fera franco de port.

• Pour tout autre conditionnement, nous consulter. Le tarif «colisages» est 
disponible auprès du responsable commercial.

SUPPLÉMENTS/ TRANSPORT

• Frais de transport à déterminer selon quantités et lieu de livraison.

CONDITIONS DE PAIEMENT

• Paiement au 30ème jour suivant la date d’expédition ou selon conditions 
établies au préalable.

• Sauf stipulation contraire, contradictoirement acceptée, les paiements sont 
faits à la domiciliation bancaire de notre Société, nets et sans escompte, en 
euros.

• Notre société se réserve le droit d’exiger le paiement comptant au moment 
de la livraison si la situation financière de l’acheteur semble l’exiger (ligne de 
crédit dépassée, retard de paiement des précédentes factures…) ou pour tout 
nouveau client.

•  Le défaut de paiement d’une seule facture ou d’un effet à son échéance rend 
le paiement de toutes les autres factures ou effets en cours immédiatement 
exigible.
 
Il donne à la société SAS Domaines Paul Jaboulet Aîné la faculté d’exiger 
le paiement comptant avant expédition de toute nouvelle fourniture et lui 
permet d’annuler, sans indemnité et sans préavis les commandes en cours 
de l’acheteur défaillant.

Conformément aux dispositions de l’article L441-6 du Code de commerce, 
tout retard de paiement, total ou partiel, à la date d’échéance prévue 
entraînera, de plein droit, au profit de la SAS Domaines Paul Jaboulet Aîné, 
le versement de pénalités de retard égales à 3 fois le taux de l’intérêt légal, 
calculé par mois ou fraction de mois, appliqué au montant HT de tout ou partie 
de la facture impayée, sans qu’il soit nécessaire de procéder à une mise en 
demeure préalable.
L’acheteur sera également débiteur de plein droit d’une indemnité forfaitaire 
de recouvrement de quarante (40) euros.
Si les frais de recouvrement exposés sont supérieurs à ce montant, la SAS 
Domaines Paul Jaboulet Aîné demandera une indemnisation complémentaire.

DÉLAIS

Les délais de livraison prévus aux conditions particulières ne constituent 
pas des délais de rigueur, et notre Société ne pourra voir sa responsabilité 
engagée à l’égard de l’acheteur en cas de retard de livraison.

LIVRAISONS – TRANSPORTS – ASSURANCES

• À défaut de réserves expressément émises par l’acheteur lors de la 
livraison, les produits délivrés par le fournisseur seront réputés conformes 
en quantité et en qualité à la commande.

• L’acheteur doit vérifier les expéditions à l’arrivée et exercer s’il y a lieu 
les recours contre le transporteur. En cas de manquant ou d’avarie, ou de 
retard… le destinataire doit faire lui-même toutes les réserves qu’il jugera 
utiles auprès du transporteur responsable, dans les délais et formes imposés 
par la loi.

LITIGES

Tous les litiges découlant des opérations d’achat et de vente visées par les 
présentes conditions générales de vente seront soumis exclusivement au 
Tribunal de Commerce de Romans, ce qui est expressément accepté par 
l’acheteur.

TRANSFERT DE PROPRIÉTÉ ET DES RISQUES

• Le transfert de propriété des produits vendus, au profit de l’acheteur, ne se 
réalise qu’après complet paiement du prix de vente, et ce quelle que soit la 
date de livraison desdits produits.
• En cas de fournitures régulières, et par conséquent de remises de factures 
permanentes, la réserve de propriété reste en vigueur comme garantie pour 
le solde définitif à encaisser.

CONFORMITÉ DES PRODUITS

En cas de non-conformité observée, l’acheteur peut obtenir le remplacement 
du produit après avoir renvoyé les produits, sous réserve d’analyse par le 
service qualité du vendeur.

C O N D I T I O N S  G É N É R A L E S
D E  V E N T E
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BP46 — 26600 Tain L’Hermitage (France)

T : 04 75 84 68 93 — F : 04 75 84 56 14

info@jaboulet.com

L’A B U S  D ’A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É . 
À  C O N S O M M E R  AV E C  M O D É R AT I O N

L’ART D’OFFRIR
ENTREPRISES 2022
L’ART D’OFFRIR
ENTREPRISES 2024

COM M A NDE AU PLUS TA R D L E 5 DECEM BR E 202 4

POU R U NE L I V R A ISON AVA N T L E 1 5 DECEM BR E 202 4

OFFR E VA L A BL E J USQU ’AU 31 DÉCEM BR E 202 4

DA NS L A L IMI TE DES STOCK S DISPONIBL ES




